
8:00‒11:00

FOCACCIA SANDWICH / フォカッチャサンド
サラダ・フルーツ・セットドリンク付き
Served with salad, fruit and a set drink.

Prosciutto, arugula & stracciatella sandwich
生ハムとルッコラ、ストラッチャテッラのサンド 1,800

カポナータとモルタデッラハムのサンド
Caponata & mortadella sandwich

2,000

スモークサーモンとアボカド、レモンクリームチーズのサンド
Smoked salmon, avocado & lemon cream cheese sandwich

2,000

ADD SOUP / スープ追加 +600

SET DRINK / セットドリンク
下記より1種類お選びいただけます。

Please choose one drink.

ホットコーヒー / Hot Coffee

アイスコーヒー / Iced Coffee

カフェラテ（Hot） / Café Latte (Hot) +100 +150

カフェラテ（Ice） / Café Latte (Ice) +100

ウーロン茶 / Oolong Tea

ブラッドオレンジジュース / Blood Orange Juice

価格はすべて税込です。　All prices include tax.



11:00‒15:00
L.O. 14:30

PASTA LUNCH / パスタランチ
サラダ・パン・セットドリンク付き/Served with salad, bread and a set drink.

アマトリチャーナ / Amatriciana 2,200

チーズとチェリートマトのバジルソース
Basil sauce with cheese & cherry tomatoes

2,400

クリーミーミートソース / Creamy meat sauce 2,400

うにトマトクリーム / Sea urchin tomato cream 3,500

PIZZA LUNCH / ピッツァランチ
サラダ・セットドリンク付き/Served with salad and a set drink.

マルゲリータ / Margherita 2,200
クワトロフォルマッジ / Quattro formaggi 2,400

FOCACCIA SANDWICH / フォカッチャサンド
サラダ・フルーツ・セットドリンク付き/Served with salad, fruit and a set drink.

Prosciutto, arugula & stracciatella sandwich
生ハムとルッコラ、ストラッチャテッラのサンド 1,800

カポナータとモルタデッラハムのサンド
Caponata & mortadella sandwich

2,000

スモークサーモンとアボカド、レモンクリームチーズのサンド
Smoked salmon, avocado & lemon cream cheese sandwich

2,000

ADD SOUP / スープ追加 +600

SET DRINK / セットドリンク
下記より1種類お選びいただけます/Please choose one drink.

ホットコーヒー / Hot Coffee

アイスコーヒー / Iced Coffee

カフェラテ（Hot） / Café Latte (Hot) +100 +150

カフェラテ（Ice） / Café Latte (Ice) +100

ウーロン茶 / Oolong Tea

ブラッドオレンジジュース / Blood Orange Juice

価格はすべて税込です。　All prices include tax.



17:00‒23:00
L.O. 22:00

ANTIPASTI / 前菜
前菜の盛り合わせ（1人前）
Assorted appetizers for one

1,800～

グリーンサラダ
Green salad 1,800

生ハムサラミの盛り合わせ
Prosciutto & salami platter

2,000

生ハムサラミの盛り合わせ（ハーフ）
Prosciutto & salami platter ̶ half

1,200

生ハムと水牛のモッツァレラチーズ（季節のフルーツ）
Prosciutto & buffalo mozzarella with seasonal fruit

2,600

人参ラペとレンズ豆
Carrot rapé & lentils

950

フライドポテト（ボロネーゼがけ）
French fries with Bolognese sauce

1,200

チーズの盛り合わせ
Cheese platter

1,800

チーズの盛り合わせ（ハーフ）
Cheese platter ̶ half

1,100

トリッパのトマト煮
Trippa in tomato sauce

1,200

鶏レバーのパテ
Chicken liver pâté

900

エビのアヒージョ（マッシュルーム・野菜）
Shrimp ajillo with mushrooms & vegetables

1,200

DOLCE / デザート
ティラミス
Tiramisu

900

生チョコとクルミのテリーヌ仕立て
Fresh chocolate & walnut terrine

950

バスクチーズケーキ
Basque cheesecake

950

PRIMI PIATTI / パスタ
カラスミのスパゲッティ
Spaghetti with bottarga

2,400

海老とチェリートマトのリングイネ
Linguine with shrimp & cherry tomatoes

2,400

バジルペーストのリングイネ
Linguine with basil pesto

1,800

カルボナーラ (スパゲッティ / リガトーニ)
Carbonara ̶ spaghetti or rigatoni

1,800

ボロネーゼ (スパゲッティ / リガトーニ)
Bolognese ̶ spaghetti or rigatoni

2,200

PIZZA / ピッツァ
マルゲリータ
Margherita

1,800

クワトロフォルマッジ
Quattro formaggi ̶ four cheeses

2,400

ロマーナ
Romana ̶ anchovy, olive & oregano

2,200

サルシッチャとブロッコリー
Salsiccia & broccoli

2,400

SECONDI PIATTI / メイン
本日のお魚料理
Today’s fish

2,800～

豚肉のグリル
Grilled pork

3,200

牛肉のタリアータ
Beef tagliata

3,900

料理の内容は、季節や仕入れ状況により変更する場合があります。
Menu items may change depending on season and availability.

アレルギーをお持ちの方はスタッフへお声がけください。
Please inform our staff of any allergies.

価格はすべて税込です。　All prices include tax.



価格はすべて税込です。　All prices include tax.

Beer, Non-Alcoholic, Café & Wine by the Glass
ドリンク & グラスワイン

グラスワインは仕入れにより変更する場合があります。
Glass wine may change depending on availability.

BEER / ビール
生ビール（ハートランド）
Draft beer (Heartland)

800

エストレージャ ガリシア
Estrella Galicia

900

ドロミティ ロッサ
Dolomiti Rossa

900

APERITIVO & SPIRITS / 
ハイボール（陸）
Highball (Riku)

750

ポンチェ・カバジェロソーダ
Ponche Caballero Soda

850

カンパリ
Campari 850

チナールコーラ
Cynar Cola 850

シェリー酒各種
Selection of Sherries

900～

ウイスキー
食前酒・リキュール

NON-ALCOHOLIC / ノンアルコール
アンバル（ノンアルコールビール）
Ambar (non-alcoholic beer)

900

ブラッドオレンジジュース
Blood orange juice

700

コーラ
Cola

650

ジンジャーエール（辛口）
Ginger ale (dry)

650

ウーロン茶
Oolong Tea 650

サンペレグリノ（750ml）
S.Pellegrino (750ml)

800

CAFÉ / コーヒー
アイスアメリカーノ
Iced Americano

500

アメリカーノ
Americano 500

アイスラテ
Iced Latte 650

ホットラテ
Hot Latte 650

エスプレッソ
Espresso 450

アイスコーヒー
Iced Coffee 500

WINE BY THE GLASS / グラスワイン

SPARKLING / スパークリング

WHITE / 白

ロータリ・ブリュット / Rotari Brut
青リンゴのようなフレッシュな香りの、軽快でキレの良い辛口

900

1400

RED / 赤

アニバーレ・ビアンコ（ダウリア） / Annibale Bianco
「大人のレモンティー」と呼ばれる香り。ほんのり微発泡で軽やか。

900

インソリア（クズマーノ） / Insolia (Cusumano)
パイナップルや柑橘の華やかな香りとハーブの爽やかさと酸。

1000

イ・シストリ（フェルシナ） / I Sistri (Felsina)
白桃や洋ナシにバニラの香り。樽由来のコクがあるリッチな白。

1300

ネーロ・ダーヴォラ（クズマーノ） / Nero d’Avola
ベリーやスミレの香りのジューシーな赤。渋み控えめで丸く、初心者も飲みやすい。

900

コレッツィオーネ・チンクアンタ / Collezione Cinquanta
プルーンやジャムのような凝縮した果実味にバニラの甘い香り。 1000

キャンティ・クラシコ（フェルシナ） / Chianti Classico
チェリーとスパイスの香り、なめらかな渋みのミディアムボディ。イタリア赤の王道。

1300

イタリア最高峰スパークリング。リンゴや白い花の香りに、焼きたてパンのような香ばしさ。

フェッラーリ マキシマム・ブラン・ド・ブラン / Ferrari MaximumBlanc de Blancs



SPARKLING & CHAMPAGNE/ スパークリングワイン

2. テッレ・ストレガーテ / アクアヴェント
Terre Stregate / Acquavento Falanghina Spumante
カンパーニャ ｜ ファランギーナ ̶̶ 柑橘と白い花、軽快な辛口

¥5,500

3. ディ・レナルド / リボッラ・ジャッラ ブリュット
Di Lenardo / Ribolla Gialla Brut Metodo Classico
フリウリ ｜ リボッラ・ジャッラ ̶̶ 青リンゴ香るきめ細かい泡

¥7,000

4. コンタディ・カスタルディ / フランチャコルタ・ブリュット
Contadi Castaldi / Franciacorta Brut
ロンバルディア ｜ シャルドネ主体 ̶̶ 香ばしくバランスの良い定番フランチャコルタ

¥8,000

5. フェルゲッティーナ / フランチャコルタ・ブリュット
Ferghettina / Franciacorta Brut
ロンバルディア ｜ シャルドネ主体 ̶̶ 果実味豊かでエレガント

¥9,000

1. フェッラーリ / マキシマム・ブラン・ド・ブラン
Ferrari / Maximum Blanc de Blancs
トレンティーノ ｜ シャルドネ ̶̶ 熟した洋梨とナッツ、クリーミーな泡

¥11,000

6. ブリッコ・マイオーリカ / ロゼ メトド・クラシコ
Bricco Maiolica / Rosé Metodo Classico Pas Dosé
ピエモンテ ｜ ネッビオーロ ̶̶ バローロと同じ品種で造る希少な極辛口ロゼ

¥12,000

7. フェルゲッティーナ / ミッレディ フランチャコルタ
Ferghettina / Milledì Franciacorta Brut
ロンバルディア ｜ シャルドネ ̶̶ 単一年仕込み。凝縮した果実味と長い余韻

¥14,000

8. フェルゲッティーナ / フランチャコルタ・ロゼ・ブリュット
Ferghettina / Franciacorta Rosé Brut
ロンバルディア ｜ ピノ・ネーロ主体 ̶̶ 赤い果実の風味が華やかな辛口ロゼ

¥15,000

9. シャルル・エドシック / ブリュット・レゼルヴ
Charles Heidsieck / Brut Réserve
シャンパーニュ ｜ ピノ・ノワール/ムニエ/シャルドネ ̶̶ 蜂蜜香るリッチでまろやかなシャンパーニュ

¥25,000

10. アンリ・ジロー / エスプリ・ナチュール
Henri Giraud / Esprit Nature
シャンパーニュ・アイ村 ｜ ピノ・ノワール主体 ̶̶ 樽発酵の厚みある「幻のシャンパーニュ」

¥27,000

11. レア / レア・ミレジメ 2013
Rare Champagne / Rare Millésime 2013
シャンパーニュ ｜ シャルドネ主体 ̶̶ 約50年で十数回のみ醸される最高峰

¥80,000

おすすめ / GABBI'S PICK

価格はすべて税込です。　All prices include tax.



WHITE / 白ワイン

2.モンテ・トンド / ソアーヴェ・クラシコ
Monte Tondo / Soave Classico
ヴェネト ｜ ガルガーネガ ̶̶ 洋梨と白い花、軽やかな辛口

3. カンティーネ・アマート / カタラット
Cantine Amato / Catarratto
シチリア ｜ カタラット（有機栽培） ̶̶ 桃とハーブ、ほのかな塩味

4. ディ・レナルド / ファーザーズ・アイズ
Di Lenardo / Father's Eyes Chardonnay
フリウリ ｜ シャルドネ ̶̶ まろやかでほんのりバニラ、ふくよか系

5. カッシーナ・キッコ / ロエロ・アルネイス
Cascina Chicco / Roero Arneis "Anterisio"
ピエモンテ ｜ アルネイス ̶̶ 白桃と洋梨、やさしい酸味

1. サルタレッリ / ヴェルディッキオ・クラシコ
Sartarelli / Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico
マルケ ｜ ヴェルディッキオ ̶̶ すっきり辛口、魚介と好相性

6. プリモシッチ / コッリオ ソーヴィニヨン
Primosic / Collio Sauvignon
フリウリ ｜ ソーヴィニヨン・ブラン ̶̶ ハーブと柑橘、キレの良い辛口

7. コルテレンツィオ / ゲヴュルツトラミネール
Colterenzio / Gewürztraminer
アルト・アディジェ ｜ ゲヴュルツトラミネール ̶̶ ライチとバラの華やかな香りあの辛口

8. アルタモーラ / エトナ・ビアンコ
Alta Mora / Etna Bianco
シチリア・エトナ ｜ カリカンテ ̶̶ 火山育ちのミネラル感、引き締まった辛口

9. ピエロパン / ソアーヴェ・クラシコ ラ・ロッカ
Pieropan / Soave Classico "La Rocca"
ヴェネト ｜ ガルガーネガ（単一畑） ̶̶ 蜂蜜と白桃の凝縮感、ソアーヴェ最高峰

10. ロッケ・ディ・マンゾーニ / ランジェリカ
Rocche dei Manzoni / "Langelica" Langhe Chardonnay
ピエモンテ ｜ シャルドネ（樽発酵） ̶̶ バターとナッツ、厚みのある最上級白

¥5,000

¥5,000

¥6,000

¥6,500

¥4,000

¥7,000

¥8,000

¥9,000

¥14,000

¥25,000

価格はすべて税込です。　All prices include tax.



RED / 赤ワイン

2.クズマーノ / モノヴァリエターリ ネーロ・ダーヴォラ
Cusumano / Monovarietali Nero d'Avola
シチリア ｜ ネーロ・ダーヴォラ ̶̶ ベリー香るジューシーな赤、渋みおだやか

¥4,500

3. カステッリ・マルティノッツィ / ロッソ・ディ・モンタルチーノ
Castelli Martinozzi / Rosso di Montalcino
トスカーナ ｜ サンジョヴェーゼ ̶̶ チェリーと心地よい酸、程よい渋み

¥6,000

4. カッシーナ・キッコ / ランゲ・ネッビオーロ
Cascina Chicco / Langhe Nebbiolo
ピエモンテ ｜ ネッビオーロ ̶̶ バラと赤い果実、軽やかな渋み

¥7,000

5. イナマ / カルメネーレ・ピゥ
Inama / Carmenère Più
ヴェネト ｜ カルメネーレ主体 ̶̶ スパイシーで滑らか、程よい濃さ

¥8,000

1. タブルニ・ドムス / アリアニコ
Taburni Domus / Aglianico
カンパーニャ ｜ アリアニコ（有機栽培） ̶̶ 黒い果実と土の香り、力強い南の赤

¥4,000

6. コルテレンツィオ / ピノ・ネーロ
Colterenzio / Pinot Nero
アルト・アディジェ ｜ ピノ・ネーロ ̶̶ イチゴ香る軽やかな赤。魚料理にも

¥8,000

7. アルタモーラ / エトナ・ロッソ
Alta Mora / Etna Rosso
シチリア・エトナ ｜ ネレッロ・マスカレーゼ ̶̶ 繊細で透明感のある火山の赤

¥9,000

8.レ・マッキオーレ / ボルゲリ・ロッソ
Le Macchiole / Bolgheri Rosso
トスカーナ・ボルゲリ ｜ メルロー主体 ̶̶ 濃厚で滑らか、チョコレートの深み

¥11,000

9. カッシーナ・キッコ / バローロ ロッケ・ディ・カステレット
Cascina Chicco / Barolo "Rocche di Castelletto"

り香のスイパスとラバ」様王のンイワ「 ̶̶ ）畑一単（ローオビッネ ｜ テンモエピ
¥14,000

10. パオロ・スカヴィーノ / バローロ ブリッコ・アンブロージョ 2014
Paolo Scavino / Barolo "Bricco Ambrogio" 2014
ピエモンテ ｜ ネッビオーロ（単一畑） ̶̶ 約10年熟成、いま飲み頃のバローロ

¥25,000

価格はすべて税込です。　All prices include tax.


